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IZVLECEK

V prispevku Vinska trgovina v Lju-
bljani se avtorica opredili na obdobje med
obema vojnama od leta 1918 do 1945, oziroma
zajame Se proa leta po drugi svetovni vojni.
Trgovanju z vinom so od nekdaj posvecali
veliko skrb, ker je bil to dobickonosen posel. S
podrobnejsimi opisi nekaterih druzin, ki so se
ukvarjale z vinsko trgovino in pa s citati iz
zapisnikov vinarskih delnikih druzb nam

ABSTRACT

The article focuses on the period
between the two world wars and the first years
after the Second World War. From old the wine
trade was given much attention because it was
a highly profitable business. The author intro-
duces us to the spirit of the time in Ljubljana
with detailed descriptions of families which
engaged in the wine trade and quotations from
the protocols of wine merchants’ companies.

pribliza utrip tistega éasa v Ljubljani.

POD OKRILJEM NOVO NASTALE KRALJEVINE SHS

Pokoncani 1.svetovni vojni leta 1918, po razpadu velikega poraZenca Avstro-Ogrske
in razkosanju cesarstva, torej v ¢asu, ko se priénejo tvoriti nove drZave na nacionalni
osnovi, pripelje zgodovinska pot Slovence pod okrilje novonastale kraljevine SHS, kasneje
imenovane Jugoslavija. Sprememba polititnih meja je vplivala tudi na vinsko trgovino.
Klasi¢na, skozi stoletja ute¢ena pot od morja preko nasega ozemlja do Dunaja, nenadoma
zamre. Z novo politiéno mejo izgubimo na zahodu dobrSen del slovenskega ozemlja,
znanega po pridelavi dobrega vina, ki so ga Ljubljan¢ani tako cenili. Od tega trenutka
dalje se primorska, vipavska, goriska in istrska vina le redko pojavijo na oZjem slovenskem
trZis¢u. Pod novo italijansko oblastjo postanejo ti predeli popolnoma odrinjeni in
zanemarjeni, pri¢ne se izseljevanje ljudi iz teh krajev. Vino pridelujejo le 3e za svoje lastne
potrebe, ker jih na trZi$¢u uni¢i premoéna konkurenca vin z italijanskih vinorodnih
podrogij. V Ljubljano ta vina pridejo spet v ¢asu italijanske okupacije, svoj ponovni
preporod pa doZivijo pod okriljem svoje mati¢ne domovine po 2.svetovni vojni.

To je as sprememb tudi v Stajerski vinski trgovini, ki je bila do sedaj pretezno
usmerjena na gornje Stajersko trzisfe. Z novo mejo se Stajerskemu vinu zapre pot do
obi¢ajnega trZis¢a. Pridelovalci $tajerskega vina pri¢no kupce iskati proti jugu in vzhodu.
Tako postane Ljubljana novi veliki odjemalec $tajerskih vin. Stajerska vina so slovela kot
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zelo kvalitetna, zato niso imela teZav pri uveljavljanju.

Komaj se dolenjska in bizeljska vina znebijo enega tekmeca, t,j. primorskih vin, Ze se
na trziS¢u pojavi novi, nekoliko draZji Stajerski tekmec. Preobrat v kvaliteti dolenjskega
vina je prinesla trtna us in z njo obnova dolenjskih vinogradov, ki je bila dobro izvedena,
Se zlasti z izborom nove sorte, ki je ustrezala tipu cvicka. Kakovost vina se je pricela
dvigovati in cvicek (nemsko zwieckt pomeni $¢ipati, ¢rviciti) ni bil ve¢ manjvredno vino.
V Ljubljani je bil posebno znan in cenjen cvicek iz Gadove peci.

Glavni del vinske trgovine na debelo prevzamejo slovenski trgovci, nekaj pa je Se
vedno ostane v rokah tujcev. Todenje na drobno je Ze od nekdaj bilo v pretezni lasti slovenskih
gostilni¢arjev in lastnikov majhnih vinotocev. Ljubljanski trgovci z vinom na debelo iz Casa
med obema vojnama so se na posle, s katerimi so se pecali, dobro spoznali. Vsi so bili
strokovno izobraZeni in Solani moZje. Izjema so bili lastniki delniskih druzb, ki so prodajale
vino, kot na primer Centralna vinarna v Ljubljani, Osrednja vinarska zadruga za
Jugoslavijo v Ljubljani in Zadruzna klet. Lastniki delnic so bili najrazli¢nejSih poklicev in
starosti, zdruZevala pa jih je polititna pripadnost. Med njimi najdemo tudi pomembne
moZe takratnega politicnega Zivljenja, kot so: ban dr. Marko Natlacen, minister dr. Andrej
Gosar, grof Jegli¢, ljubljanski Zupan Juro Adlesi¢ in drugi. Veliki vinski trgovci so imeli
Sole, kot so bile »Drzavna sadjarska in vinarska Sola v Mariboru«, »Drzavna kmetijska
Solana Grmu pri Novem mestu« in celo visoko Solo, ki jo danes priznavajo kot fakulteto
v Klosterneuburgu pri Dunaju. Te 3ole so nudile tudi tecaje in izpite iz vinarstva ter
kletarjenja. Tecajev so se udeleZevali lastniki gostiln in vinototev, med njimi pa so bili
tudi ljubitelji Zlahtne kapljice. Gostilni¢arji in tocaji vina na drobno so za opravljanje
obrti potrebovali ustrezna dovoljenja, ki so jih pridobili na podlagi opravljene vajeniske
dobe in po dveh letih opravljenega strokovnega izpita. Take razmere so vladale vse do
konca druge svetovne vojne.

Vino se od leta 1918 naprej zaradi poviSevanja davkov in drZavnih taks neprestano
draZi .

SISENSKI VINSKI TRGOVCI

Vinska trgovina na debelo, ki je bila tekom stoletij osredotoéena na obmogju Stare
Ljubljane, se po letu 1918 preseli v novo nastajajoi center mesta - Kapucinsko predmestje
in na obrobje mesta, kjer so bili idealni pogoji za skladis¢enje in hranjenje vina. Vas Spodnja
Sigka postane del Ljubljane leta 1914. Zaradi pesZenega zemlji¢a je bila najbolj primerna
za gradnjo velikih vinskih kleti. Tu je tekla tudi Zeleznica, ki je omogo€ala hiter prevoz
blaga in raztovarjanje na industrijskem tiru s preto¢no postajo.

Iz iSenskih kleti je med LjubljanZani zaslovelo »Sigka vino«. To ime je zasmehujode
predstavljalo vino, ki so ga SiSenski kletarji in gostilni¢arji mesali in po potrebi tudi obarvali
z rdeco barvo. Med pivci so se irile 3ale, »da daje grozdje iz $iSenskih vinogradov manj
kakovostno vino kot grozdje iz vinorodnih krajev.

Na podrogju Spodnje Sigke so imeli v prvi polovici 20.stoletja svojo trgovino z vinom
na debelo naslednji trgovci: Umberto Delich, Celovska 50, Mihael Omahen, Celovska 67,
Peter Podborsek, Celovika 34, kasneje Gosposvetska 13 (3tudiral je na klosterneuburski
Soli, njegovo klet je imel nekaj ¢asa v zakupu Josip Levani¢), Mihael Hafner, Unter
Sigka 162, Ivan Hoevar, Spodnja Sigka 225, ki se je leta 1930 preselil na Galjevico 224,
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Prevoz vina po Zeleznici. Fotografija iz leta 1966, last Zeleznitarskega muzeja. + Wine
transportation by railway, 1966, Railway Museum. + Transport du vin par chemin de fer.
Photo de 1966, propriété du Musée de chemin de fer.

Julij Zupan, Nodnik na Celovski, ki se je poleg vina ukvarjal 3e s prodajo kisa, Alojzij
Zajecna Vodnikovi cesti, Vojtek Brazje poleg trgovine z lesom vodil tudi kupéije z vinom
in med vojno prevzel Bolaffijevo klet, v najemu je imel gostilno »6«, Lovro gebenik je
imel svojo dejavnost na Knezovi ulici 28, nato pa jo preselil na Smartinsko cesto 24. Na
Gasilski 3 je imela svojo klet Frandiska Cesar, kasneje pa njena héi Minka.!

Na Medvedovi ulici 7 je bila vinska trgovina in klet veletrgovca Karla Bolaffija, ki
je bil Jud, rojen leta 1885 v Gorici. Njegova trgovina se je razsirila v druZinsko podjetje
Bolafijo & sinovi. Podjetje je bilo znano po svojih Spekulacijah, saj se nikoli ni vedelo,
kdo je bil za kaj odgovoren, imeli so velike finanéne vzpone in padce. DruZina se je med
2.svetovno vojno pred prihodom Nemcev v Ljubljano umaknila v Italijo.

V neposredni bliZini Bolaffija, na Lepodvorski 14, je imel svojo klet ing.Josip
Levanig, ki je bil za tiste ¢ase najbolj strokovno izobraZen vinski trgovec in je imel tako
veliko prednost pred ostalimi vinskimi trgovci v Ljubljani. Rojen je bil leta 1894 na Turkem
vrhu pri Ptuju v vinogradnidki druZini. Pot 3olanja ga je vodila preko Sadjarsko vinarske
Sole v Mariboru, katero je zakljuéil z odli¢nim uspehom in z nagrado za raziskovalno
delo. Po konéani mes&anski 3oli v Gradcu je naredil sprejemni izpit na takratni najvisji
3oli za vinarsko-kletarsko stroko v Klosterneuburgu pri Dunaju. Tudi to Solo je leta 1915
konéal z odli¢nim uspehom (glej spri¢evala).

Svoje strokovno izpopolnjevanje je po 1.svetovni vojni nadaljeval v Franciji v
Montpellieru, Bordeauxu, Parizu in Reimsu. Svojo ljubezen in strast do stroke je nato

1 Zdruzenje trgoveev v Ljubljani, fasc.1, Trgovci z vinom in Zganjem, 11, AS.
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Spricevalo Steiermirkische Landes - Obst -und

=i Weinbauschule in Marburg, iz leta 1912. ¢ School-
| leaving certificate, issued by the Styrian Provincial

Fruit and Wine Growing School in Maribor, 1912.

+ Certificat de la Steiermérkische Landes - Obst -

und Weinbauschule de Marburg en 1912.

posredoval uéencem na Drzavni kmetijski Soli v St. Juriju pri Celju in v Splitu. Bil je
ravnatelj veleposestva in vinske trgovine pri Fricu Zemlji¢u, tehni¢ni vodja podjetja Baker
& London v Ljubljani. V jeseni leta 1924 je s skromnimi sredstvi in s pomocjo prijateljev
vinogradnikov ustanovil v Ljubljani vinsko trgovsko podjetje. Veliko ¢asa je posvetil
iskanju primerne lokacije za zidavo vinske kleti.

Ker je bilo v Ljubljani Ze mnogo vinskih trgovcev in je bila konkurenca zelo motna,
se je odlotil, da prodre na trzisce s prvovrstnimi Stajerskimi vini, ki jih je prodajal po
enaki ceni kot konkurenca mnogo slab3a. S strokovnimi nasveti je pomagal
vinogradnikom, od katerih je kupoval vino. Svojo vinsko trgovino je vodil z
administrativino pomocjo svoje Zene in $tirih zaposlenih delavcev. To so bili: kletarja Lojze
Linc in France Kolar, za nabavo je skrbel JoZe Strman in sodar Filip iz Tacna. Na dvoriscu
je imel Josip Levani¢ sodarsko delavnico, kjer so popravljali od poti poskodovane in
zanemarjene sode. Predno je kupcu natoéil v njegov sod vino, je vedno preveril, ali je sod
dovolj snaZen, sicer ga je dal na stroske kupca umiti. Ce bi v slab sod natogil e tako
dobro vino, bi se kaj kmalu pokvarilo, trgovec pa bi s tem pri pivcu izgubil dober glas.
Zmogljivost kleti Josipa Levanita je bila 13 vagonov vina. Najve¢ vina je bilo v kleti jeseni
- meseca novembra in to od 6 do 7 vrst vina. Vino so v klet pripeljali z najetimi tovornjaki,
ki so lahko naenkrat pripeljali 700 do 750 litrov vina v sodih. Vina, ki so prihajala po
Zeleznici, so bila shranjena v velikih 5000 litrskih sodih, naloZenih po dva na vagon. Na
postaji so vino pretodili in ga s konjsko vprego pripeljali do kleti. Zaradi velikega prometa
je bila Zelezniska pretotna postaja tudi v Sigki.

Gostilnicarji, ki so od trgovca kupovali manjse koli¢ine, so po sodéek prisli s cizo
ali pa ga je vajenec zakotalil po cesti do gostilne. Vinski trgovec je imel vedno dosti
obiskovalcev. Znani §idenski pijandek in obiskovalec vinskih trgovcev ter gostiln je bil
Misko, katerega se je prijel nadimek Paganini. Bil je namre¢ pravi violinski virtuoz, ki je
igral za pijaco.
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Vina, s katerimi je Josip Levani¢ trgoval, so bila v prvi vrst Stajerska, izj j
kupoval tudi mo3t. Ob nacionalizaciji let:f 1946 sobila v lgeti naslednja wk:;mnﬁe}:
renski rizling, traminec, plemenke, laski rizling, dalmatinsko &rno, frankinja meéanc;
Stajersko vino, muskat otonel, vino iz droz. V kleti je bilo 30 sodov lezakov sku ;1e litraze
1326 hlin 950 sodov od 60 do 800 litrov. Najvegji sod je meril 167 hl. Druzina sI:zEe danes
spominja, koliko racij in preiskav hise oziroma kleti je bilo med vojno. Vsaka vojska, koje
izvedela, da je v bliZini vinski trgovec, si je pod neko pretvezo omislila pregled Kletnih
prostorov. Zakaj so bili sumljivi ravno letni prostori, ni potrebno posebej razlagati. Po
drugi svetovni vojni je trgovina in vinska klet presla v drZavno upravo. Sedaj bivsi lastnik
ing. ]osiP Levanic se je zaposlil kot vodja kleti in Zganjarne pri podjetju Gostinstvo in je
tam vodil strokovna predavanja. Kasneje je postal vodja Oenolaboratorija za preiskavo
in analizo vin. Bil je med glavnimi ocenjevalci vin na povojnih vinskih razstavah. Na
svetovni razstavi v Londonu leta 1933 so bila vina iz njegove kleti odlikovana z Grand
Prix and Gold Medal. Josip Levani¢ pa nima zaslug in priznanj samo na vinskem podrogju
(njegova je receptura za beli in rdeci Staréek), temvet je tudi o¢e nase prve brezalkoholne
pija¢e »nase in vase mladosti« - Cockte. Veliko ¢asa je posvetil izdelavi vermuta, a ga je
smrt prehitela.

Med pomembnimi SiSenskimi veletrgovci je bila tudi druZina Stepi¢. Ustanovitelj
trgovine je bil Peter Stepi¢, rojen leta 1854. V Ljubljano je priSel iz Leskovca pri Kr$kem in
se zaposlil kot skladis¢nik in prevoznik pri veletrgovcu Mayerju. Leta 1897 je kupil hido
z gostilno, tujskimi sobami in kletjo na TrZni 6 in kasneje 3e hiso na Stevilki 8.

Lastnik: MIRKO STEPIC

P E T E s L.:JUSBEJIANA Vil. - SPODNJA SISKA
TRZNA ULICA 6
S T E PI C ol S TELEFON 8T 21.71

VELETRGOVINA

Z DOMACIMI VINI

Reklamni oglas iz leta 1920, Peter Stepic. *+ Advertisement,
Peter Stepi¢, 1920. + Publicité en 1920, Peter Stepit.

Leta 1930 je prevzel trgovino njegov sin Mirko z Zeno Maro. Mirko Stepic se je Solal
na trgovski akademiji v Zagrebu in koncal Sestmesecni tecaj na klosterneuburski 3oli.
Otetovo klet je Se povetal. Poleg svoje je imel v zakupu Se Zupancicevo klet na Celoviki
cesti. Na mesec so prodali 30 do 50 vagonov vina. Specializirani so bili za dolenjska vina
in cvitek iz Gadove pedi, prodajali pa so 3e: tajerska vina iz Haloz, Miklavza, Ljutomera,
Lendave, &eska vina, dalmatinska bela vina iz Splita in Italije - Valpolicella. Med vojno
leta 1942 je bil vinski trgovec Mirko Stepi¢ ustreljen kot talec. Do konca vojne je trgovino
vodila njegova Zena. Vino so prodajali samo v sodih. Veliki odjemalci so bile gostilne -
Sestica, éterk, Amerikanec, Nace, Raca, Rabi¢ v Mojstrani, Cerar v Kamniku, kavarna
Kazina, hoteli Union, Jekler na Bledu, Lovec in Union na Bledu. Prodajali so Se na Jesenice,
v Kranjsko Goro in po ostalih krajih Gorenjske. Ljubljanska cerkev je od njih kupovala
vino za masniske potrebe. Vino so razvazali kupcem s tri in Sesttonskim tovornjakom. Po

2 Po pripovedi sina prof. Iva Levanita
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telefonu so sprejemali narodila, manjdi gostilni¢arji pa so po vino prisli kar sami. Gostilne
so bile najvedji odjemalci érnine. V Dravljah so imeli hleve s konjsko vprego za prevoz
vina s kolodvora. Leta 1946 so postali soinvestitorji podjetja Vinea, ki je bilo ustanovljeno
z delno zasebnim in delno drzavnim kapitalom. Ze éez pol leta so bili zasebni sovlagatelji
nacionalizirani, poleg tega pa so izgubili Se svojo trgovino. Danes je z dograditvijo novih
cistern v kleti mo¢ shraniti 180 vagonov vina. Poleg lastnika in njegove Zene, ki je vodila
pisarniske posle, so bili zaposleni e trije sodarji (med njimi Lojze Vodnik), Sofer, hlapec,
trije kletarji (med njimi Vinko Pirc), za prevoz vina je skrbel Ivan Hadolin. Svojim
usluzbencem so nudili dnevne obroke. Leta 1939 so opustili gostilno, jo dali v najem in se
posvetili izkljutno trgovini. V Stepicevi lasti je bila med drugim tudi lovska kofa na
Menini planini. Peter Stepi¢ je bil med ustanovitelji Lovske druZine in Sokolskega doma
v Ljubljani, sin Mirko pa je bil med pobudniki za gradnjo kopalis¢a Ilirija. Na sokolskih
prireditvah je prav on poskrbel za vino.?

Na podrodju Sigke so bili kratek fas med obema vojnama $e naslednji manjsi vinski
trgovci in lastniki vinotodev: Ela Kotnik, Zgornja Sigka 224, Tomo Bujas & Zeni¢, Celovika
41, Ante Ceravec, Medvedova 25, Ludvig Dekleva, Celovka 42 (76), Moslavina, Celovika
50, Jernej Stele, Celovaka 66 (172), Zorman & Korbar, Spodnja Siska 91, Ivan BajZelj,
Spodnja Sidka 115, Ana Bratok, Spodnja Sidka 53, Ivan Kerko¢, Spodnja Sigka 22, Jera
I%/Ialagaj, Spodnja Siska 121, Anton Stirn, Spodnja Sigka 264 in Marija Zalokar, Spodnja

iska 78.*

VINSKI TRGOVCI V MESTU IN OKOLICI

Nekaj vinskih trgovcev se je ustalilo v novo nastajajocem Kapucinskem predmestju
(Ajdovitina), katerega lega je bila odli¢na zaradi bliZine Zeleznice in Siritve mesta v to smer.
Veletrgovec Kristjan Cermelj, rojen leta 1889 v Vipavi, je odprl svojo trgovino z

K. CERMELJ

VELETRGOVINA Z
ZGANJEM IN VINOM

LJUBLJANA
GOSPOSVETSKA CESTA ST. 13 i Reklamni oglas iz leta 1928, Kristjan Cermelj
bl + Advertisement, Kristjan Cermelj, 1928
=+ Publicité en 1928, Kristjan Cermelj.

3 Sokolsko drustvoje v 20-ih in 30-ih letih prirejalo v Narodnem domu »Jesensko trgatev«. Na ta dan
so okrasili plesno dvorano s trinim listjem, grozdjem in drugimi okraski, ki so bili med plesom predmet
druZabnih iger. Podobne »trgatve« so organizirali tudi nekateri ljubljanski gostilni¢arji.

4 Adresar za Slovenijo, 1923
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vinom, Zganjem, likerji, konjakom, rumom in z vinom, pridobljenim z mrzlim potom, na
Gosposvetski 13 (v Kolizeju), nato pa je svoje poslovne prostore in klet leta 1929 preselil
v sv0jo na novo zgrajeno hiso na Dvorzakovi 12.° Njegova klet je merila probliZzno 400
kvadratnih metrov, od tega jih je bilo 35 namenjenih za hrambo Zganja. Po pripovedovanju
je bil Cermelj prvi ljubljanski trgovec, ki se je poskusno bavil s prodajo arhivskih buteljénih
vin. Novo zgrajena klet je bila verjetno najmlaj$a v Ljubljani. Danes je klet brez sodov in
je v lasti podjetja Dalmacija vino.

¥
waEIP
Db e oS -\»;ﬂ:; Fa e V| T
%\u{‘ﬁ: ::1 ohi®! \_ A M \ C\ J E
/ 51 h P‘ Reklamni oglas restavracije Slamié.
E + Advertisement, Slami¢ Restaurant. 85
¢ Publicité pour le restaurant Slami¢. = =

Na Gosposvetski 6 sta imela svojo trgovino z jestvinami in restavracijo Josipina in
Franc Slami¢. Za svoje lastne potrebe sta uporabljala manjSo vinsko klet z zmogljivostjo
dveh do treh vagonov.

Vsi k Figovcu!

Reklamni oglas, ki nas vabi v gostilno »Figovec« in slika gostilne. * Advertisement inviting
people to visit the Figovec pub, picture of the pub. + Publicité qui nous invite a 'auberge
"Figovec" et 'image de l'auberge.

5 Zdruzenje trgovcev v Ljubljani, fasc. 1, Trgovei 2 vinom in Zganjem, 11, AS.
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Ravnatel jetvo drZavne kmetiijske Sole ne Grmu pri

Novemmssatu,

SPRIGEVALO,

Podpisano ravnatel jstvo potrjuje, da se je gospod
t » ]
J/Z&/KJMWLML% , iz s b bt € ude-
A
leZil trodnevnega teoretigno-prakti€nega ﬁ;tarske.ga tecaja

na tem zavodu v dneh 6., 7., in 8, februarja 1922 in da js

poduku 2z zanimanjem in razumevanjem sledil,

Grm, dns 8. februarja 1922,

¥Kmet.svetnik, ravnatel j:

Spricevalo drzavne kmetijske Sole na Grmu pri Novem mestu, Aleksander Knez. + School-leaving
certificate of the State Agricultural School in Grm near Novo mesto. + Certificat de I'Ecole
nationale d'agriculture & Grm pres de Novo mesto.

Bolj za zabavo kot zares se je z nabavo vina ukvarjal veletrgovec z Zitom in posestnik
zemljis¢ v Spodnji Sigki Aleksander Knez. Bil je lastnik stare gostilne Figovec na
Ajdovatini, ki jo je dal v najem pod pogojem, da le on skrbi za nabavo vina. Leta 1922 je
naredil kletarski tecaj na Drzavni kmetijski $oli na Grmu pri Novem mestu (glej spricevalo).

V Kolizeju na Gosposvetski 13 je imel od leta 1927 svojo veletrgovino Nikola
Novakovié pod imenom Alko. Trgoval je na debelo, in sicer z vinom, 3piritom, alkoholnimi
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pijacami, sadnimi sokovi in marmeladami. Leta 1930 je podjetje prevzel Andrej Saraban
in Oton & Adolf Lorant. Poslovodkinja podietja je bila Vlasta Senk. Podjetje je delovalo
do nacionalizacije. V isti higi je imela trgovino z vinom na debelo Mara Presel, podjetje
Dalmacija in na Gosposvetski 42 Edo Uratnik.

Na Kolodvorski 7 je prodajal na debelo vino Janko Konéar, na Dunajski 33 pa
Josip Urh. Na Aleksandrovi cesti 1 (danes Cankarjeva ulica) je svoja vina prodajala tvrdka
Julio Meinl, ki se je leta 1922 preselila na Selenburgovo cesto 3 (Slovenska cesta nasproti
Poste). Svojo Vinsko klet je imel hotel Union. Glavna dobavitelja vina za hotel sta bila
Centralna vinarna in Mirko Stepi¢. Kmalu po otvoritvi hotela so se vrstile mnoge kritike
Vinske kleti. V Slovenskem narodu se je bralec pritozil, da Vinska klet ucinkuje zelo
nedomace, saj ni v njej nicesar, kar bi spominjalo na slovensko vzdusje in slovensko
narodno simboliko. S postreZzbo in vinom pa so bili obiskovalci zadovolnji.

V tridesetih letih je bilo vedno ve¢ trgovin, ki so poleg Zivil in prehrambenih izdelkov
prodajale tudi usteklenicena vina. To so bila predvsem uvoZena italijanska vina. Franc
Kham je popestril ponudbo v svoji delikatesni trgovini na Miklosi¢evi 8 nasproti hotela
Union tako, da je prifel prodajati uvoZena $panska desertna vina (Malaga, Sherry,
Lagrimae christi, Madeira, Moskatel), italijanska desertna vina (Vermuth temni in svetli,
Marsala), francoski S8ampanjec in likerje ter angleski whisky (Johnie Walker, Canadian
Club, Black & White, Gordons Dry Gin).* Anton Verbi¢ je prodajal dalmatinska vina na
Stritarjevi 2 (danes Delikatesa). Na Ciril Metodovem trgu 33 je svoje zaloge vina prodajal
Lovro Gradnik. Poleg s prodajo rib se je s trgovanjem vina na debelo ukvarjala tudi
Anica Nazor na Sv.Petra cesti 7 (danes Trubarjeva), na Dalmatinovi 8 pa Marija
Podkrajsek, na Florjanski cesti Fran KajfeZ, na Vidovdanski pa Ivan Marovt.’

Na Zaloski cesti 21 je imel prijavljeno trgovino z vinom na drobno Alojzij Sudnik,
na Stevilki 15 pa je imelo svoj vinoto¢ Konzumno drustvo. Na Trzaski 77 je poleg gostilne
imel vinsko trgovino Franc Kramar, na Vicu pa sta svoje vino prodajala Se Franc Vrtaénik
in Josip Lavri¢. Gostilni¢ar Cesnovar v Stepanji vasi je imel poleg svoje gostilne $e vinsko
klet, namenjeno tudi za zunanjo prodajo. Vegtepanji vasi so vino prodajali Se Jozko Hubad,
Karl Pov3e, ki je bil lastnik gostilne Pri Strausu, in Anton Novak. Slednji je imel skladi3¢e
pod Golovcem (danes podrto). Tu je imel veliko klet gostilni¢ar Kosak, ki je imel sicer
svojo gostilno na danasnji Copovi ulici (zraven Sloncka).

Vsak malo vedji kraj je imel svojega vinskega trgovca. V Ljubljani je bil dobro poznan
domzalski vinski trgovec Vinko Miiller, v Kranju pa Konrad Fink, Anton Hafner v Skofji
Loki, na Lavrici Ogrin, na Vrhniki Malavasic, v Logatcu gkrlj in Puntar, na Rakeku Rajéevic,
v Cerknem Zumerl, v Starem trgu pri Lozu Kovag, v Ribnici Radoni¢, v Kogevju KajfeZ in
Milo3evi¢, na Bledu Benedik. Kar 8tirje trgovci z vinom so bili v Glincah pri Ljubljani -V.
Batelino, F. Javornik, L. Slabe in ]. Traven.

Kletne kapacitete zasebnih trgovcev so bile od 5 do 10 vagonov vina. Navadno so
se specializirali za posamezna vinska podrogja, tako na primer Josip Levani¢ za Stajersko,
Peter Stepit za dolenjsko, Kristjan Cermelj za primorsko. Odlo¢ilnega pomena pri izbiri
vinorodnega okolisa, kjer so kupovali vino, je bila trgoveva krajevna pripadnost oziroma
kraj rojstva. Veliki ljubljanski vinski trgovci niso imeli svojih vinogradov, v katerih bi

6 Zdruzenje trgovcev v Ljubljani, fasc. 1, Trgovci z vinom in Zganjem, 11, AS.
7 TOI, fasc. 331, Prodaja Zivil in vina v zaprtih steklenicah, 313 (26), AS.
8 TOI, fasc. 331, Trgovina z vinom in Zganjem, 319, AS.
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pridelovali vino za prodajo. Od vinogradnikov so kupovali pretezno mlado vino, redkeje
most, katerega so pred vojno mnogo popili v ljubljanskih gostilnah. Glavni odjemalci pri
trgovcih z vinom na debelo so bili gostilni¢arji in lastniki hotelov. Med njimi ni bilo preostre
konkurence. Vsak je imel svoj zakljucen krog kupcev in trgovec je poznal odjemalceve
potrebe. Vedel je, kaksno vino potrebuje gostilnicar za svoje pivce in kdaj mu bodo posle
zaloge. Trgovci so obiskovali svoje kupce in za pivce v gostilni je bil to prijeten dogodek,
ker so pili na njegov racun. Nekateri vinski trgovci so imeli tudi svoje potnike. Njihov
zasluZek je bil 15 do 30 % od prodanega vina, bili so tudi primeri, posebno pri prodaji
dalmatinskih in vr8ackih vin, da so potniki dobili tudi 40% od prodanega vina. Potnikova
sluzba ni bila lahka, saj je razdalje moral premagovati pes, na kolesu ali z vlakom,
neprestano je bil na poti in le malokdo je ostal dlje ¢asa v tem poklicu. Vinski trgovci pa
so si Steli v posebno ast, ¢e so iz svojih kleti prodali vino cerkvi za ma3niSko daritev. To
je namre¢ pomenilo, da jim kupec zaupa, da njihovo vino ni ponarejeno.

PRIHOD DALMATINSKIH VIN V LJUBLJANO

Zivljenje v novi jugoslovanski skupnosti po 1. svetovni vojni pripelje do novega,
$e do nedavnega Slovencem nepoznanega trzis¢a. Hkrati se na ljubljanskem trgu pojavijo
poleg slovenskih vin e vojvodinska, srbska, hrvaska in dalmatinska vina. Prav slednja
soimela pomembno vlogo na ljubljanskem vinskem trgu. Tako pri¢no v Ljubljano prihajati
prvi dalmatinski trgovci ter gostilnicarji in z njimi njihova vina. Dalmatinska vina so
pomenila veliko konkurenco slovenskim, ne toliko zaradi kvalitete, temve¢ zaradi cene.
Ljubljantanom so se priljubila in nekateri so celo trdili, da so ta vina najbolj pristna.
Najve¢ so prodali érnega vina pod imenom Opolo.

Dalmatincem je 8la vinska trgovina zelo dobro od rok. Razpredli so pravo mreZo
gostiln in vinototev po Ljubljani in nato po vsej Sloveniji. Njihovi lastniki ali najemniki
so bili vedno Dalmatinci. Prodajali so mo¢na vina in glavni kupci so bili fizi¢ni delavci z
nizkimi dohodki ter Dalmatinci, Ziveti v Ljubljani. Prvi Dalmatinec vinski trgovec v Ljubl-
jani je bil Ivan Lasan, rojen leta 1888, doma iz Vodic v okolici Sibenika. Za njim so prisli e
bratje in ustanovili leta 1925 podjetje Braéa Lasan. Svojo klet in gostilno s paviljonom za
ples so imeli na Vodnikovi 17 v Spodnji Sigki. Kasneje je Ivanov brat Rok odprl na
Pokopaliski 14 trgovino z vinom in Zganjem na debelo in v zaprtih steklenicah. Vegji del
vina, ki so ga prodajali, je bil iz njihovih lastnih vinogradov iz Zlatana pri Sibeniku.
Njihova vina so bila nagrajena z zlato medaljo na razstavi v Sibeniku.

V Ljubljani sta svoje vino, olje in Zganje na debelo in drobno Sest let (do leta 1927)
prodajala brata Novakovié¢ v Sodni ulici. Z Visa sta pridla brata Peri¢ in se ustalila s
svojimi vinskimi zalogami nasproti gostilne Kersi¢ na Celovski 43. Tik pred zaetkom 2.
svetovne vojne je iz Splita prisel Marijan Silovié in na Kolodvorski 18 to¢il vino na debelo.
Marin Barbi¢, rojen v Jelsi leta 1887 je imel svojo prvo trgovino v Ljubljani na Stari poti
11, nato pa se je preselil na Malenskovo 7 (Vodmat). Podobno pot je imel Pio Radonié, ki
je prav tako s svojo trgovino pricel na Stari poti in se nato preselil na Malenskovo 5.

Na podrocje Slovenije so hodili tudi trgovci iz sosednje Hrvaske, posebno znan in
pri ljudeh priljubljen je bil Franjo Jakovac iz Jastrebarskega, ki je prodajal odli¢no portu-
galko in grasevino. Posebno portugalka s podrodja Jaske je bila za ljubljanske razmere
odli¢na pijaca.
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DELNISKE DRUZBE IN PRODAJNE ZADRUGE

Vetina vinske trgovine v Ljubljani je bila v rokah posameznikov. S trgovino z vinom
pa se niso ukvarjali samo zasebni trgovci, ampak tudi delniSke druzbe z omejeno zavezo.
V Ljubljani so bile Centralna vinarna s sedezem na Frankopanski 11 (danes osrednja
stavba podjetja Slovin), ki je imela najvegje kletne zmogljivosti - 52 vagonov, ZadruZna
klet z zmogljivostjo 20 vagonov vina na Kongresnem trgu 2 in Osrednja vinarska zadruga
za Jugoslavijo v Ljubljani. Vse tri nastete druZbe so bile v rokah klerikalne stranke in z
njihovim dobitkom so pokrivali stroske strankine dejavnosti. Poleg teh so delovale se
manje zadruge na ljubiteljsko - druzabni osnovi.

CENTRALNA VINARNA d.d. je bila v trgovski register vpisana 1. januarja 1925
kot delnidka druZba z omejeno zavezo v rokah klerikalne stranke. Bila je &lanica Zadruzne
zveze. Predsednik upravnega sveta je bil dr. JoZe Basaj. Registrirana je bila kot: »a) tu in
inozemska trgovina z vinom, alkoholnimi pija¢ami in pirituozami, b) izdelovanje Sume&ih
vin, c) pospeSevanje produkcije vina s podpiranjem racionalnega vinogradnistva in
kletarstva, ustanavljanje in pospeSevanje vinarskih zadrug, pouk, izdajanje strokovne
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publikacije, d) nabavljanje in razpecevanje vseh vinogradniskih in kletarskih potreb&¢in.
V to svrho sme ustanavljati druzba po vsej drzavi podruznice, kleti in skladis¢a. Visina
glavnice je 1.000.000 din«.’

Clani upravnega sveta so bili: odvetnik dr. Marko Natladen, Zupnik Hauptman,
uradnik deZelne bolnice Janko DolZan, u¢itelj Janko Cepon, odvetniski kandidat Mihael
Krek. Svoj deleZ so imeli gospodje: Bogumil Remec, dr. Marko Natlacen, dr. Janko Mohori¢,
Anton Rasperger, Josip Gogala, dr. Fran Kulovec, Mihael Krek, Melhior Primozi¢. Na
obtem zboru je veljalo vsakih 25 delnic en glas. Ve¢ delni¢arjev, ki so vsak zase imeli
manj kot 25 delnic, so si morali izbrati svojega skupnega zastopnika, ki se je smel udeleziti
obcega zbora z glasovalno pravico.”” Vinarna je, po podatkih iz obratunskih knjig,

9 Centralna vinarna, Reg.B, II, 178, ZALj.
10 Seznam konvolutov, Centralna vinarna d.d., 489, AS.
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hranjenih v Arhivu Slovenije, poslovala z velikim dobi¢kom, njeno najuspesnejse leto pa
je bilo leto po ustanovitvi.

Centralna vinarna je imela Sest kleti, v katerih so hranili pretezno $tajerska vina (iz
Ljutomera in Ormoza), dolenjska vina (cvicek), vina z Bizeljskega, Brezic, Metlike in
Kraljevega brega pri Subotici (rizling). V Dalmaciji so imeli svojo trgovsko ladjo za prevoz
dalmatinskega vina na trZis¢e. Na otokih Vis, Pag in Skaradin (»nema vina od Skradina«)
so kupovali od kupcev grozdje in most. Dalmatinska vina so bila najbolj primerna za
rezanja z drugimi, navadno Stajerskimi vini. Vino so kupovali v velikih koli¢inah in ga
golali v svojih kleteh. Ve¢ino vina je Centralna vinarna prodala v Ljubljani in na Gorenjsko
tamkajénjim gostilnicarjem in hotelom. Najvedji konkurent jim je bil trgovec Mirko Stepié.

OSREDNJA VINARSKA ZADRUGA ZA JUGOSLAVIJO V LJUBLJANI z.0.z. je
bila ustanovljena 27.septembra 1921. Sedez in klet je imela na Kongresnem trgu 2. Svoje
zaloge pa so hranili tudi v kleti na Celovski 81, ki je bila v lasti I. Zupan¢ica. Njen namen
je bil posredovati kupcije med ¢lani zveze in odjemalci, skrbeti za interese producentov,
od njih odkupovati grozdje, sadje, vinski in sadni mogt, vino in slivovko. V vsakem vinor-
odnem kraju so si prizadevali napraviti vinske kleti, organizirati vinske sejme in razstave,
javne pokusine, odpreti svoje lastne vinotoce. Svojim ¢lanom so pomagali pri kupovanju
vinogradnike in kletne opreme. Clani odbora so bili: Anton Komljanec, Leopold Faganel,
dr. Ivan Stanovnik, Anton Marinsek, Alojzij Kocmur, Rudolf Strnad, JoZe Pirc, Ivan Lazar,
Franc Cvek in Ivan Krivina." Razglase Osrednje vinarske zadruge so objavljali v ¢asopisu
Domoljub. Nakupljeno vino je zadruga hranila v kraju, kjer je bilo nabavljeno. Kako je
potekalo delo znotraj zadruge, preberemo v sejnih zapisnikih, ki jih hrani Zgodovinski
arhiv v Ljubljani.”

Leta 1922 se je Osrednja vinarska zadruga udeleZila velesejma v Ljubljani, a so bili
njeni ¢lani s poslovnim uspehom zelo nezadovoljni: »Krivo je bilo deZevno vreme, na
periferijo potisnjen g’gstor in za vinsko tocilnico neprimeren paviljon.» Nekaj ¢asa je pri
njih kletaril kletar Zibert, nato pa je prevzel zadruzno gostilno Kurelt v Mengsu, pod
pogojem, da bo pri njih nabavljal vino. Na eni izmed sej so se odlocili, da ne bodo vec
puscali vina v 8kafih po ve¢ dni, temve¢ ga bodo pretocili v balone.

Leta 1923 je zadruga hranila v svojih kleteh naslednja vina: gradevino, hozler,
Zlahtnino, silvanec in muskat, ki je bil najdrazji. Na vseh sejah so njeni ¢lani posvecali
mnogo pozornosti pripravi na sejme in razstave, preucevali propagando in si prizadevali
za ¢imbolj primerno postavitev paviljona na razstavis¢u. Kljub naporom pa so na koncu
leta ugotovili, da so bili stroki vedji kot izkupicek.

Leta 1924 so se v zadrugi odlo¢ili, da bodo na sejmu tocili samo dolenjsko in tajersko
vino, silvanec ter dalmatinsko belo in ¢rno vino, ki je bilo najcenejse. Sejemskim
obiskovalcem so hoteli ponuditi &im cenejie in tem bolj$e odprto vino. Niso pa se
predstavili z vehunskimi vini visoke starosti, kajti pridobiti so hoteli povpreénega pivca.
V Zadru so kupovali maraskino. V svojih kleteh so imeli preteZno dalmatinska bela in
¢rna vina, ki so jih kupovali od Dalmatinca Ilica, ter rose. Vedno pa so bila na zalogi
Stajerska vina, dolenjski cvifek, hrvaski rizling in traminec, negotinska in banatska vina
iz Srbije. Pri nabavi so gledali na to, da je bilo vino ¢im mocnejse. Svoj poslovni uspeh je
zadruga iskala tudi v igrah na sreco. Tako so leta 1926 nakupili 10 sreck loterije Stadion.

11 Zadruzni vpisnik, 36, zv. VI, str. 128, OVZ za Jugoslavijo r.z.z.0.z., ZALj.
12 OVZ za Jugoslavijo v Ljubljani, Sejni zapisnik, knjiga 1,2,3., ZALj.
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Istega leta jih je zelo skrbela prodaja zaradi moéne konkurence, »ki svoja vina dostavlja
kar z avtomobilom na dom ali pa ga vozijo okoli, samo da ga prodajo. Tudi sami bi
morali poskrbeti za tak nacin prodaje«. Ker je bilo povpragevanje po mo&tu in cvitku
tega leta veliko, so nabavo le-tega povecali.

Leta 1928 so na dan prodali priblizno 8 hl vina. Za popestritev ponudbe so se
domislili, da v gostilni gostom poleg pijace postrezejo Se z orehi in s pomaranéami, kot
nealkoholno pijao pa so stregli malinovec. Kletarju je bilo prepovedano toéiti vino na
drobno.

Leta 1929 si je Centralna vinarna mocno prizadevala prevzeti Osrednjo vinarsko
zadrugo, da bi se s tem znebila konkurence in pridobila njene kleti. Svoj vinoto¢ je imela
zadruga v Vosnjakovi ulici. UdeleZevala se je akcij zbiranja prispevkov za popravilo
samostana v Stic¢ni in beograjske katedrale. Leta 1933 so prodali popre¢no 2 vagona vina
na mesec, kar je bilo razmeroma malo glede na zmogljivosti kleti. Leta 1931 je cena vina
mocno padla, kar je prizadelo njeno poslovanje. V tem letu so v svojih kleteh imeli: 11%
dalmatinskega belega in 14% ¢rnega vina, 9% haloZana, 9% cvitka, ljutomeréana,
borgundca, silvanca, rizlinga, muskatnega silvanca, ormoZana in kastela. Od posodja so
imeli leZalne sode skupne litraze 152.678 litrov in transportne sode za shrambo 148.362
litrov. Promet z vinom je bil leta 1933 zelo slab. V zadrugi so se odlocili za reklamne
oglase v Slovencu, kjer je svoja vina Ze ponujala Centralna vinarna. Razlog za poslovno
neuspesnost svojega trgovskega potnika so videli v slabi letini in v tem, da ni imel ne
kolesa in ne denarja, da bi si ga kupil. Leta 1940 je Osrednja vinarska zadruga prodajala
nasledna vina: borgundec, muskat, rizling, Sipon, sladkogorsko belo vino, belo vino s
Kortule, Hvara, Visa, rdece vino Opolo ter érnino s Korcule in Hvara. Leto kasneje se je
povecala trgovina z italijanskimi vini. Zadruga je kupila 3 vagone vina iz Verone, ker je
bil nakup iz drugih predelov zaradi vojnih razmer onemogocen. Septembra istega leta je
predsednik zadruge porocal o poloZaju na vinskem trgu: »Izgubili smo vecino dosedanjega
terena, tako za nakup kot za prodajo, zato se bo treba ozreti na belokranjsko in gorisko za
novimi ¢lani in odjemalci. Prodaja naj se le z gotovino«. Tako so na GoriSkem kupili
rebulo, naslednje leto paje bila klet Ze &isto prazna, ker so bile vse posiljke zaplenjene. »V
prejnjih letih je bilo stalno v kleti 6 do 12 vagonov vina, sedaj pa je Ze nekaj mesecev, ko
ga ni niti 1 hle.

Seja Osrednje vinarske zadruge leta 1943: »Poslovni prostor je odrezan zaradi bojev.
Posrecilo se nam je povezati z nasimi rojaki na Vipavskem in z nasim starim ¢lanstvom
na Dolenjskem. Skoro po dveh letih presledka smo mogli zopet postreci odjemalcem z
nadim pristnim dolenjskim cvickom, po katerem so nai konzumenti tako hrepeneli. V
promet smo spravili 20 vagonov vina«. Na zadruZnih sejah od ustanovitve do konca
vojne so tarnali nad izgubo, ki jo je prinasala vinska trgovina. Tri leta po ustanovitvi je
njen ¢lan dr. Ivan Stanovnik predlagal, da bi zadrugo razpustili, vendar se s predlogom
ostali ¢lani niso strinjali. Zadruga je od svojih ¢lanov odkupovala vino povprecne
kakovosti. Vino so v svojih kleteh filtrirali in meSali v primerne kombinacije, ki so
odgovarjale okusu gostilni¢arjev in pivcev. V svojih kleteh zmeSana vina so poimenovali
kar belo, rdece, termeno, érnina. Leta 1946 je zadruga z novo drzavno ureditvijo prenehala
delovati, oziroma je bila zdruZena z Nabavljalno in prodajno zadrugo v Ljubljani.

ZADRUZNA KLET. Njena ustanovitev je datirana z 8. junijem 1934. Bila je &lanica
Zadruzne zveze v Ljubljani in Osrednje vinarske zadruge, kjer je imela svoje kleti. Zadruga
je 8tela 14 ¢lanov. Namen zadruge je bil pospeSevati gospodarske koristi svojih ¢lanov s
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tem: »a) da nabavi od svojih ¢lanov in ¢lanic zadruge pridelke in izdelke - grozdje, sadje,
vinski in sadni most, vino, Zganje in druga Zivila, b) da v ta namen organizira v vegjih
krajih zaloge tega blaga na debelo in drobno, ustanavlja zadruZne kleti, gostilne, to¢ilnice,
ki jih lahko daje svojim élanom v najem«." Clani naelstva so bili: Ivanka Kosec, dr. Fran
Loretto, Fran Levsnik, Fran Pezdirc, Alojz Kocmur, dr. Andrej Gosar, Ivan Krvina, F.
KremZar, Franc Cvek. Ljudje so Zadruzno klet oziroma Osrednjo vinarsko zadrugo
imenovali »¢rni konzum« ali »¢rni magacin«, ker je zdruZevala in nudila ugodnosti ljudem,
ki so simpatizirali s klerikalno stranko. Njen sedeZ je bil na Kongresnem trgu, kjer je
imela svojo klet in pivnico, kamor so ljudje prihajali kupovat vino in posedat k stalnem
omizju. Ze dale¢ po hodniku se je &iril vonj po vinski kleti. Pivnica je bila namenjena
niZjemu srednjemu sloju, ki ni zahteval kvalitetnega vina. Gostom je bilo pomembno le,
da so bili postreZeni z vinom zmernega okusa in po nizki ceni. Danes je v teh prostorih
no¢ni klub Babilon. V pritli¢ju na vogalu Kongresnega trga in Wolfove ulice (danes
Stajerski hram) je bila zadruzna trgovina. V njej so ¢lani zadruge kupovali hrano in drugo
blago po niZjih cenah. Nakupljeno blago so placevali sproti, to pa so jim vpisovali v
¢lansko knjiZico. Na koncu leta so sesteli vse nakupe, vpisane v knjiZico. Glede na velikost
zneska so odredili, koliko blaga si lahko kupec brezplaéno izbere. Se vedje ugodnosti je
nudila svojim ¢lanom Zelezni¢arska zadruga. Obstaja domneva, da so to zadrugo
imenovali »rde¢i magacin«, ker naj bi zdruZevala ljudi liberalnej$ih misli. Za zadruzno
klet ne moremo trditi, da je bila to klet, v kateri bi prodajali dobra, kvalitetna vina.
Nabavljalci vina so bili ¢lani zadruge in se po veini na vino niso prav ni¢ spoznali. Za
nabavo vina za Zadruzno klet so bili najbolj primerni ljudje, ki jih je to delo veselilo, z
mozZnostjo lastnega prevoza. Vetinoma so to bili ljudje, zaposleni na Zeleznici in zato
imeli brezplacen prevoz. Eden takih nabavljalcev je bil upokojen usluZbenec na Zeleznici
Franc Cvek, ki je nabavljal vina predvsem po Dalmaciji. Zaradi ljubiteljskega in zato
neprofesionalnega pristopa se je zadruga veckrat znasla v hudih tezavah in je poslovala
na robu likvidnosti.

Iz zapisnikov sej ZadruZne kleti pobliZe spoznamo njeno delovanje v tridesetih in
na zacetku Stiridesetih let." Leta 1935 na seji menijo, »da naj se skrbi, da v gostilno pridejo
le mali sodi, ker se v vegjih vino segreje in pokvari«. Ivan Jevinik se je pritoZi, »da cvi¢ek
v gostilni ni prvovrsten, ker je prejénje leto Sv.KriZ prizadela to¢a in je ves cvicek nekoliko
defekten in Sibak, ima le 8%«. Na seji so ugotavljali, da »ljudje imajo rajsi mo¢nejsa vina.
Ker se je v prvi vrsti hotelo forsirati vina ¢lanov Dravske banovine, katera so Sibkejsa in
draZja, bo tudi bilanca neugodna«. Najve¢ so prodali negotinske ¢rnine, ki je imela 12%
alkohola in je bila temne barve. Negotinske ¢rnine je ZadruZna klet prodala 3e enkrat
toliko kot vseh Stirih vrst vin Dravske banovine. Sklep ¢lanov Zadruzne kleti je bil: »Drugo
leto naj se zopet seZe po banatskih vinih, da se z njimi izbolj8a in poceni na$ pridelek.
Upostevati je treba, da gredo sladka vina bolje v promet«. V juliju mesecu so iz kleti
prodali 1000 1 ¢rnine in 500 litrov drugega vina. Zelo so premisljevali, kako povecati
prodajo vina v zimskih mesecih.

Na seji leta 1937 razpravljajo: »Naj se kontrolira nekaj zbranih dolznikov v gostilni.
Pijade na up naj bi se sploh ne dajalo, ker se s tem podpira pijancevanje. Pijanim osebam
se pijata ne sme dati. Kupili bomo biljard, ki je bil v pivnico postavljen poskusno ali ga

13 ZadruZna klet r.z.z.0.z, knjiga obénih zborov, 2, ZALj.
14 ZadruZna klet r.z.z.0.z, Zapisniki sej upravnega odbora, zapisnik natelstva, knjiga 3, ZALj.
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pa obdrZali v najemu. Zelo dobro se obnese gramofon«. Zaradi prevelikih strofkov so
prenehali ogladevati v Easopisu StraZa in vihar.

Seje Zadruzne kleti v letu 1938 so bile v znamenju pritozb ¢ez streZzno osebje:
»Pretefeno nedeljo je bila zvecer ob 5 h samo ena natakarca, éetudi je bilo polno ljudi. Naj
se napravi red! Gramofon se dobro obnese in kupili bomo nove plosce, ker je to
priporogljivo«. V tem letu se je podraZalo vino. Clan nadzorstva je predlagal, da bi objavili
v Slovencu ali Slovenskem domu oglas za gostilno in za cvicek iz njihove kleti. S tem bi
se znebili starih zalog. Bali so se, da bi bilo novo vino mnogo cenejse. Naslednje leto so iz
gostilne odstranili tako priljubljen gramofon, ker je bilo zanj treba odsteti prevet drzavne
takse.

Leta 1940 so bili zadruzniki mnenja, da je treba dobiti »pod rokav« primerno osebje,
ki bi dvignilo promet. Cena vina se je mo¢no zviSala. Za poZivitev so kupili radio. Leta
1942 so bili s prometom in pijato zadovoljni. Po njihovem mnenju je bila pijaca brezhibna.
Prodajali so tri vrste vina: barbero, termeno, chianti. Sprasevali pa so se, kaj naj ponudijo
gostom poleg pijace. Oktobra 1944. leta so bili zaradi pomanjkanja vina primorani omejiti
poslovanje na eno uro, od 17 h do 18 h. Po tej uri so to€ili le 3e pivo in oranZade. Prodajali
so samo 3e dolenjski cvidek.

Februarja leta 1944 se prisotni v porocilu Zadruzne kleti pohvalijo: »Promet se je
zaradi dobre in poceni pijace zelo dvignil. Upajmo, da ostane tako tudi v naprej. Ukrene
naj se vse potrebno, da zadruga ne bo brez vina, ker se je to Ze ponovno zgodilo in bi se
zaradi tega, Ze pridobljeni gosti porazgubili«. Septembra menijo: »Vse je zelo pohvalno,
edino pomanjkanje vina se vse bolj ¢uti, ker je nasa dobaviteljica Osrednja vinarska
zadruga Ze pol leta brez vina in so nove nabave nemogoce. Cvicek, ki ga je e nekaj na
zalogi, to¢imo le na skrivaj stalnim gostom, ker bi sicer bil v parih dneh prodan.
Novembra meseca se stanje poslabsa: »Gostilna je Ze dlje asa brez vina, ker je redna
dobava nemogoca. Treba bi bilo rizkerati predplacilo za en vagon vina v znesku pol
milijona lir, toda za to se odbor ne more odlo¢iti, ker vinska zadruga nima toliko lastnih
sredstev. Vsled bombardiranja prog, ogroZanja poti po napadih oboroZenih ¢et in zaradi
potnih dovoljenj, katerih ni mogoce dobiti, je res nabava skoraj nemogoca«. Zadnja seja
je bila 13. marca 1945: »Gostilna je Ze pol leta brez vina in samo 3e Zivotari. Natakarica
Marija Vidmar je v zaporu. Se vedno se togi samo oranzada«. Po vojni ZadruZne Kleti ni
ved. Danes je klet dobila svojo novo funkcijo. No¢ni klub Babilon je spretno izrabil prostor
nekdanje vinske kleti in ga priredil za svoje nove potrebe.

V Ljubljani je od leta 1935 naprej delovala Vinogradnisko vinarska zadruga v
Ljubljani z.0.z. Njen namen je bil podoben kot pri vseh ostalih vinarskih zadrugah. Priza-
devala si je za pridelavo in prodajo vinogradniskih pridelkov svojih ¢lanov, oskrbovala
je zadruzna skladis¢a, pospesevala vinogradnitvo in nudila pomoé svojim élanom. Clani
nadelstva so bili: Janko Pust, Ernest Flis in Anton Kastelic. Zadruga je delovala v povezavi
z Vinogradniko vinarsko zadrugo v Trbovljah, ustanovljeno leta 1937.

Belokranjsko vino je le steZka prodrlo na ljubljansko trzis¢e. V 19. stoletju je bila Bela
krajina Se zelo odmaknjena zaradi slabih cestnih povezav. Belokranijci so svoje vino porabili
za lastne potrebe, nekaj pa so ga prodali bliZnjim dolenjskim gostilnam. Belokranjsko
vino je slovelo kot zelo moéno, njegova slaba stran je bila v kletarjenju. Belokranjske
vinograde je v 19. stoletju opustosila trtna u$ in uni¢ila vso trto. Sele s cepljenjem trte na
amerisko podlago in s podukom belokranjskih vinogradnikov se je dvignila kvaliteta
tudi temu vinu. Po letu 1918 pride do sprememb na vinskem trZis¢u. Ljubljana izgubi
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svoje stalne dobavitelje vina in pri¢ne iskati nove, $e nepoznane vire. Tako je bila dana
mozZnost za uveljavitev belokranjskega vina, ki se je prilagodilo trznim zahtevam.
Poudariti je treba, da so bila pri pivcih pred 2. svetovno vojno zaZelena mo¢na vina in da
je bila nekaterim pivcem stopnja alkohola v vinu edini verodostojen pokazatelj »kvalitete«
vina. To niso bili poznavalci dobre kapljice, temve¢ preprosti pivci, delavci, ki so iskali v
vinu samo ucinek alkohola. Iz zapiskov raznih zadruznih sej vidimo, da so bili trgovci
prinakupu in prodaji vina pozorni tudi na to. Za popularizacijo in prodajo belokranjskega
vina, ki se takrat prvi¢ pojavi v vedji koli¢ini na ljubljanskem trZis¢u, je bila leta 1932 v
Ljubljani ustanovljena Belokranjska klet s sedeZem in gostilno na Karloviki cesti. BoljSo
prodajo vina je hotela doseci preko gostilniske mreZe. Bila je pobudnica za ustanovitev
3e drugih gospodarskih zadrug, z namenom gospodarskega dviga Bele krajine. Svojim
¢lanom je nudila strokovno pomo¢, organizirala strokovna predavanja, razstave in sejme
za vino, grozdje, sadje in druge pridelke. Njeni pobudniki in ¢lani so bili: utitelj BoZo
Rai¢, slikar Miha Kambi¢, Riko Fux, Martin Cesar, Franc Kafol, ljubljanski Zupan Juro
Adlesi¢, Lojze Hocevar, Karel Miiller in Konrad Barle.” Po petih letih delovanja je njena
dejavnost zamrla.

VINSKA TRGOVINA V CASU ZADNJE VOJNE

Med 2. svetovno vojno, v ¢asu italijanske zasedbe, se na trZid¢u zopet pojavijo vina
iz primorskih in italijanskih vinorodnih obmo¢ij. Italijanska trgovca Grizzli in Bertoni
sta Ljubljano oskrbovala z italijanskimi vini in vermutom iz Valpolicelle in Dalmacije. Za
uvoz Stajerskega vina pa so bile potrebne posebne dovolilnice. Med vojno je vinska
trgovina delno ohromela, ker so nastale teZave in nevarnosti pri transportu vina v mesto.
Prazni sodi so leZali na dvoris¢ih in se kvarili. Od 1941. leta naprej so trgovci prodajali
svoja vina le Se za gotovino in ni¢ ve¢ na up ali kredit. Iz povzetka seje Osrednje vinarske
zadruge za Jugoslavijo v zatetku leta 1943 vidimo nastalo situacijo: »Vsled nepremostljivih
ovir (visje sile) smo bili prisiljeni v zadnjem letu kupiti blago ne od svojih ¢lanov na
biviem jugoslovanskem teritoriju, ker nam je to popolnoma nemogoce, temve¢ od
dobaviteljev na teritoriju italijanske drzave in deloma od sindikata veletrgovcev z vinom.
Prekinjeni so nasi poslovni stiki s Stajarsko, Banatom, Srbijo«. Med vojno so se cene vina
povecale za dvajsetkrat. Vinski trgovci so se iz dneva v dan bali, da jim bodo posle zaloge.
Za slabo prodajo vina pa niso bile krive samo slabe zveze, ampak je velika veina
slovenskih trgovcev bila solidarna s splognim kulturnim molkom, ki je vladal ves medvojni
¢as v Ljubljani.

Tik pred osvoboditvijo, 26. aprila 1944, je ZdruzZenje trgovcev v Ljubljani izdalo v
Slovenskem listu 8t. 32/44 novi davéno zakonski predpis o prijavi vseh zalog blaga in
zivil. Sem je sodilo poleg sladkorja, kave, moke, olja in soli tudi vino, desertno vino,
Sampanjec, ekstrakti, esence in eteri¢na olja, konjak, rum, 3pirit, kvas, Zganje in ocetna
kislina. Kdor ni prijavil zalog, so ga kaznovali kot tihotapca. Smisel popisa je bil v tem,
da so na podlagi tega povisali drZavni in banovinski davek oziroma trosarino, kakor so
to imenovali. Davek na vino, $ampanjec in Zganje se je povecal za eninpolkrat, likerjem
in konjakom pa je bil davek odmerjen glede na stopnjo sladkorja in alkohola, ki ga je
vsebovalo.

15 Reg. X, 287, II - 133, Belokranjska klet, vinarska in sadjarska, ZALj.
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RAZVO] NOVE, POVOJNE VINSKE TRGOVINE NA STARIH TEMELJIH

Po vojni nastopi velika vinska kriza. Stare zaloge vina so posle, novih pa ni bilo,
ker sobili vinogradi po vetini uni¢eni in zanemarjeni. Preteklo je nekaj let, da so vinogradi
zopet bogato obrodili in da so se kleti napolnile z vinom. Med gostilni¢arji je vladala
velika borba za vino, zato je slovenska vlada na ¢elu z Borisom Kidri¢em s posebnim
odlokom pooblastila dolo¢ena podjetja za prodajo umetno podaljSanega vina. To
pooblastilo sta v Ljubljani imeli podjetji Vinea in Slovenja vino. Vino so podaljevali
tako, da so mu dodajali glicerin, $pirit in sladkor, kar pa je danes strogo prepovedano.
Tako pridobljeno vino se je imenovalo Siska vino, ker je nastalo v kleteh v Siski. Proizvodnja
tega vina je trajala od 1948. do 1951. leta, ko je bilo s prvim vinskim zakonom v Jugoslaviji
strogo prepovedano podaljSevanje vina.

Starejsi ljubljan¢ani se prav dobro spominjajo casov povojnih petletk in delovnih
akcij. Ker so takrat vse vino izvazali, ga ni bilo mo¢ dobiti niti v gostilni. Za tiste, ki so se
udeleZili delovne akcije, je bila tedaj nagrada 2 dcl vina. Seveda tega niso todili na
gradbis¢u, pad pa je vsak delavec po konéani akiji dobil listek organizatorja, na podlagi
katerega so mu na dolofenem mestu nato¢ili 2 dcl kislega vina. Stasoma je bilo poleg
ostale hrane na trZis¢u tudi vedno ve¢ vina. Gasilci in razliéna drustva so zopet priceli
prirejati veselice, na katerih se je tocilo neomejene koli¢ine vina, le na lepakih, ki so vabili
na veselico, je bilo vedno pripisano »Kozarce prinesite s seboj!«.

Ljubljanski vinski trgovci so prvo povojno leto sovlagali svoj kapital v pol zasebna
pol drZavna podietja. Se isto leto pa so trgovee razlastili in podrZavili podjetja. Novo
nastala drZavna podjetja so kleti in poslovne prostore razlas¢enih vinskih trgoveev
uporabila pri nadaljnjem razvoju vinske trgovine.

Na Trni ulici v Sigki so ustanovili podjetje Uprava vino - sadje, ki je poslovalo do
leta 1948, ko se je razdelilo na dve organizaciji: Slovenija vino z g.Adami¢em na ¢elu in
Slovenja sadje. Nato pa so bila na osnovi od bivsih vinskih trgovcev pridobljenih kletnih
prostorov in z izgradnjo novih ustanovljena tri podjetja: 1. Slovenja vino - Ljubljana kot
izkljuéno izvozno podjetje za vino; svojo dejavnost je razsirilo tudi na podrocje
brezalkoholnih pija¢; prostore so imeli v nekdanji kleti Karla Bolaffija, Centralne vinarne
in Miillerja v DomzZalah; 2. Odkupno podjetje gostinstvo, preimenovano v Vino Ljubljana,
kasneje Vinea; to podjetje je poslovalo samo na domacem trgu; leta 1956 se je zdruzilo s
podjetiem Slovenja vino Ljubljana; svoje prostore je imelo v Stepicevi, Levanicevi, Cesarjevi
in Cermeljevi kleti; 3. podjetje Vino Ljubljana okolica, katerega naloga je bila, da oskrbuje
kraj z vinom in Zganimi pijacami; prostore so imeli v Vodnikovi, Radonicevi, Barbi¢evi
kleti, v Logatcu in Grosupljem; njihovi uradni prostori so bili na Malenskovi 5. Leta 1953
se Slovenija vino posveti tudi prodaji na domacem trgu, Se zlasti v letih, ko so bile slabe
izvozne moznosti. Stiri leta kasneje se zdruZijo podjetja Vinea, Vino Ljubljana okolica in
Slovenija vino pod skupnim imenom Slovenija vino.

Konec 2. svetovne vojne je prinesel konec zasebne vinske trgovine, ki je slonela na
stari, stoletja dolgi tradiciji in izku$njah nekdanjih vinogradnikov in vinskih trgovcev.
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SUMMARY

THE WINE TRADE IN LJUBLJANA

The author has made a study of the wine trade in Ljubljana during the period from
1918 to 1945. The wine trade has always been an important aspect of Ljubljana’s econo-
mic life. Economic, political and social changes effected the wine trade and indirectly
also the life of people. It was a considerable source of income and provided a living to
different classes: to those who produced the juice of the vine, owners of wine cellars,
wine merchants, landlords of pubs and taverns, transport companies, coopers and many
others. The archives of the past centuries show numerous toll regulations, prohibitions
and provincial decrees which bear witness to the significance of the wine trade through-
out the centuries.

After the First World War the wine trade passed over into the hands of Slovene
merchants who were generally well trained and competent. Quite often, wine-cellars
were the property of political parties which expected to gain high profits from the trade.
In this period the wine trade underwent changes due to the establishment of limited
companies and wine cooperatives based in Ljubljana.

Now that Slovenia was part of a new state (the Kingdom of Yugoslavia, 1919-1945)
its market was open to the cheaper wines from Dalmatia. The Dalmatians were very
enterprising at trading wine. They set up a network of pubs and wine taverns across
Ljubljana and subsequently all over Slovenia. One major reason for their success were
the new political borders which had bereaved Slovenia of a large part of its coastal region
and its excellent wines. These had been very popular with the wine lovers of Ljubljana.
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In the course of time the wine trade concentrated in the area of Old Ljubljana. After
1918 it moved to the suburbs - e.g. the Capuchin suburb, Spodnja Sika, Stepanja vas -
because better conditions for stocking and keeping wines were available there. The author
describes the life of wine merchants through the story of the Stepi¢ and Levani¢ families.

The Italian occupation of Ljubljana (1941-1943) and the whole of the Second World
War effected the wine trade substantially. This period is well illustrated by the protocols
of meetings held by the Cooperative Wine Cellars of Ljubljana. The most dramatic changes,
however, occurred after the war when the new regime abolished private trade and limited
companies. Since the independence of Slovenia (1991) a new network of the wine trade is
spreading in Ljubljana and Slovenia, based on centuries-old foundations and traditions.

RESUME

COMMERCE DU VIN A LJUBLJANA

Dans son article Jana TomaZic traite le domaine du commerce du vin a Ljubljana.
Elle 1'a limité sur la période entre 1918 et 1945. Depuis les temps les plus anciens, le
commerce du vin représentait un facteur important dans la vie économique de la ville.
Le commerce et, indirectement, la vie des habitants étaient influencés par les changements
économiques, politiques et sociaux. Le commerce du vin était une bonne source de revenus
qui assurait le gain a des couches sociales différents: depuis le producteur de la seve dela
vigne, le caviste, le commercant du vin, l'aubergiste, jusqu'au transporteur, tonnelier et
autres. Dans les archives nous pouvons trouver, a travers plusieurs siecles, toute une
suite de prescriptions concernant le droit de péage, d"interdictions et de reglements provinci-
aux qui témoignaient de 'importance, longue de plusieurs siecles, du commerce du vin.

Apres la lere guerre mondiale, le commerce du vin passe dans les mains des
commergants slovenes qui, en majorité, étaient bien instruits et experimentés dans leur
profession. C'étaient souvent les parties politiques qui étaient les propriétaires des caves,
parce qu'il y voyaient un gain sfir. Le commerce du vin était influencé aussi par les sociétés
par 'action, crée dans cette période-la, et par les coopératives viticoles, situées a Ljubljana.

Dans 1'Etat nouveau-crée, les vins dalmates, qui étaient un peu moins chers,
s'imposaient sur le marché a c6té des vins slovenes. Les Dalmates se debrouillent bien
dans le commerce du vin. [ls avaient crée tout un reseau de bistrots et de débits de vin a
travers Ljubljana et ensuite dans toute la Slovénie. C'était aussi I'époque o1 - suite a de
nouvelles frontieres politiques - 1a Slovénie a perdu une grande partie de la région cotiere
et avec elle de bons vins de la vallée de Vipava et de la cote, trés éstimés par des buveurs
ljubljanais.

Apres 1918, le commerce du vin, qui était depuis plusieurs siecles concentré a
I'intérieur du territoire de la Vieille Ljubljana, s'est transplanté a la périphérie de la ville,
ot les conditions pour le stockage et la conservation du vin étaient idéales; c'était, par
exemple, dans les banlieus des Kapucini, dans la basse Sigka, dans Stepanja vas. L'auteur
nous décrit la vie des commergants du vin a 1'aide d'exemples de deux familles, a savoir:
la famille Stepic et la famille Levanic.

L’occupation italienne de Ljubljana et la période de la 2eme guerre mondiale



Jana Tomazié

susciterent de nouveaux changements dans le commerce du vin. Nous pouvons nous
faire une idée de I'ambiance de ces temps-la en lisant les proces-verbaux des séances de
la Cave coopérative de Ljubljana. Mais le temps daprés-guerre, avec le nouveau régime
a partir de 1945, apporta un renversement encore plus grand dans ce commerce. Le nouvel
ordre social causa la ruine du commerce privé et des sociétés par 1action. Sur les vieux
fondements et sur la tradition centenaire, qui était en partie démolie, un nouveau reseau
du commerce du vin commence a s'établir.



